


La carbassa és un fruit de tardar, tot i que el seu cicle natural comen<;a a 
finals de la primavera, amb la sembra de la llavor. La cultura que hi ha al 
voltant de la carbassa és tot un món per descobrir. Tradicionalment s'ha 
utilitzat com a aliment per fer confitures i sopes, pero també com a recipient, 
element decoratiu i fins i tot, com a instrument musical. 

Els carbassaires de Sant Joan de les Abadesses hem posat malta il·lusió i 
moltes ganes per tornar a ésser aquí aquest any, disfrutant de la 111 Fira de la 
Carbassa, una fira cada vegada més arrelada al nostre poble i amb la que us 
volem endinsar al món d'aquest fruit tan especial. 

Com cada any, volem agrair la col·laboració de I'Ajuntament i de la Unió de 
Botiguers, així com el suport de voluntaris, firaires, cultivadors i artesans, 
sense els quals aquesta nova edició no hauria estat possible. 

Per últim, només ens cal desitjar que gaudiu d'aquesta diada. De part de 
l'organització de la fira, moltes gracies perla vostra participació. 

PROCiRAMA 

De 2/4 de 8 a llh 

Arribada de les carbasses, verificació i pesada 
lnstal·lació de les parades deis agricultors i artesans 

A partir de les llh 

Obertura de la 111 Fira de la Carbassa 
Tastets gastronomics de la carbassa 
Degustació de crema de carbassa a carrec de "La Teuleria" 
Taller de dibuix adre<;at a nens i nenes 
Demostració de l'art de fer escultures amb carbasses 

A partir de les 16h 

Taller de cuina amb carbassa adre<;at a nens i nenes 
Demostració de l'art de fer escultures amb carbasses 

A les 18h 

Lliurament de premis 

Primer premi 400€ 
Segon premi 300€ 
Tercer premi 200€ 
Premi local 200€ 
Premi comarcal 1 00€ 
Premi a la carbassa més original 1 00€ 

Tots els participants tindran un record de la seva assistencia 

*Tates les parades romandran obertes tot el dia pera poder adquirir 
productes relacionats amb la carbassa 

*Servei de bar i entrepans 


