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Jovent Actiu Santjoaní
Com cada any, el JAS torna a organitzar l’Entrevoltes el divendres de Festa 
Major, una nit de concerts de diversos grups del panorama musical actual. 
Enguany l’Entrevoltes arriba a la seva setzena edició i es celebrarà el dia 9 

de setembre a la plaça Major. 

Abans de l’inici dels concerts tindrà lloc el correfoc a càrrec de Les Diabla-
desses de Sant Joan acompanyades de Batutaga. El recorregut començarà 
a les 23.30 h al passeig Comte Guifré.  Tot seguit, s’iniciaran els concerts 
amb OJO DE BUEN CUBERO, BONOBOS i DALTON BANG. Com sem-
pre, l’entrada serà gratuita i els preus populars.



SEGONA CATALANA (DISSABTES A LES 16 h)
10 de setembre. CE Abadessenc “A” – CF Palafrugell “A” (16.30 h)
24 de setembre. CE Abadessenc “A” – FC L’Escala “A”

QUARTA CATALANA (DISSABTES A LES 15 h)
17 de setembre. CE Abadessenc “B” – UE Castellfollit “A” 

PARTITS AMISTOSOS DURANT LA FESTA MAJOR

10 de setembre
10 h. Partit amistós d’Infantils. FEC Abadessenc – CP Santjoanenc
11.30 h. Partit amistós de Cadets. FEC Abadessenc – CP Santjoanenc
18.30 h. Partit amistós de Quarta Catalana. CE Abadessenc “B” – AEC 
Manlleu “B”

11 de setembre
11.30 h. Partit amistós de Veterans. 

3 de setembre - a mitjanit. Discomòbil a l’antic escorxador.

9 de setembre - a mitjanit. Entrevoltes 2016 amb Ojo de Buen Cubero, 
Bonobos i Dalton Bang. A la plaça Major.

10 de setembre - 11 h. Inauguració de la XX Exposició de Bonsais i pre-
bonsais locals i comarcals. Al Palau de l’Abadia. 
Col·labora: Assessoria Valls i Baldrich i Bartrina-Carbó Associats. 

10 de setembre - de 10 a 14 h. Jornada de portes obertes al Molí Petit. 

10 de setembre - 21.30 h, Serenates amb la Cobla Jovenívola de Sabadell, 
al Claustre del Monestir. A continuació, audició de sardanes a la plaça Ma-
jor. 

11 de setembre - 11.45 h. Sardana d’Honor en memòria de Josep Her-
nández, amb la Flama de Farners, a la plaça Major. A les 12.30 h, sardanes 
al passeig Comte Guifré. A les 18 h, audició de sardanes amb la Cobla Tres 
Vents i la Flama de Farners, al passeig Comte Guifré. 

12 de setembre - 12 h. Sardanes amb la Cobla Montgrins, a l’avinguda 
Comte Guifré, c/ Ramon d’Urg i plaça Anselm Clavé. Tot seguit, concert 
de sardanes i música de cobla amb la Cobla Montgrins, a Sant Pol. A 
les 18 h, audició de sardanes amb la Cobla Ciutat de Girona, al passeig 
Comte Guifré. 

13 de setembre - 12 h. Sardanes amb la Cobla Principal d’Olot, a la plaça 
Major i diversos carrers de la vila.
16 h, sardanes amb la Cobla Principal d’Olot, a la font del Covilar. 
20 h, sardana llarga amb la Cobla Principal d’Olot, a la plaça Major. 



24 de setembre. Festa del Grito. Durant tot el dia, activitats i espectacles 
musicals a la plaça Major.

25 de setembre - de 6 a 14 h. Mercat del Trasto. A la Coromina del Bac. 

PER VISITAR
Del 10 al 12 de setembre. XX Exposició de bonsais i pre-bonsais locals i 
comarcals. Al Palau de l’Abadia.
Organitza: Bonsai Associació Santjoanina

Fins al 2 d’octubre. Exposició Un tomb per la vila vella, de Francesc An-
glada. Al Palau de l’Abadia.

Fins al 23 d’octubre. Exposició Equívocs Intel·ligents, de Josep Uclés. A 
l’Espai Art del Palau de l’Abadia.

VISITES GUIADES
3, 10, 17 i 24 de setembre - 16.30 h. Sant Joan de les Abadesses, la joia del 
romànic. Punt de sortida a l’Oficina de Turisme - Palau de l’Abadia.
Organitza: Terra de Comtes i Abats

SORTIDES A LA NATURA
1 i 8 de setembre - 10.30 h. Els secrets del bosc. Un bosc ple de secrets. 
Recomanada a partir de 6 anys. Preu: adults > 8€ / infants de 5 a 14 anys > 
4€. Punt de trobada a l’Oficina de Turisme - Palau de l’Abadia.
Organitza: EduCA Viladrau
Col·labora: Ajuntament de Sant Joan de les Abadesses

12 de setembre - 11 h. Concert a càrrec del grup Els amics de la cançó.

17 de setembre - 17.30 h. Cursa Infantil Taga 2040 EVO. Sortida de 
l’Absis del Monestir. 

18 de setembre - 9 h. XVII Cursa d’Alta Muntanya Taga 2040 EVO. Sor-
tida del passeig Comte Guifré. 

24 de setembre - de 10 a 14 h i de 16.30 a 20.30 h. Donació de sang. A 
l’Escola Mestre Andreu.

25 de setembre. Cavallera Enduroxtrem - Campionat de Catalunya 
d’Enduro BTT. Sortida a la Coromina del Bac. 
Més informació: www.bikeabadesses.com

3 de setembre - 12 h. Inauguració de l’exposició Un tomb per la vila vella, 
del santjoaní Francesc Anglada. Al Palau de l’Abadia. 

3 de setembre - 18 h. Presentació del Monogràfic de Festa Major Anem 
de botigues. Una aproximació al petit comerç santjoaní, amb textos de 
Josep Garriga Vergés. 
A la sala Abat Arnau de Vilalba del Palau de l’Abadia. 

Del 9 al 13 de setembre. Festa Major. El programa arribarà a totes les 
llars i es pot consultar a www.santjoandelesabadesses.cat



Ingredients per a 4 persones: 250 gr de fideus del número 0, 10-12 xam-
pinyons frescos, 2 o 3 crancs vermells frescos, 1 tros de pebrot vermell 
trinxat, 3 tomàquets madurs, 2 dents d’all, 1 ceba trinxada, 1 cullerada de 
pebre vermell, 1 litre i mig de brou de peix, uns brins de safrà, oli d’oliva i sal.

Recepta i imatge: www.lacuinadesempre.cat

Fideuada de crancs vermells i xampinyons

Elaboració: trinxeu pebrot vermell, la ceba i l’all a làmines. Ratlleu els tomà-
quets madurs i afegiu-hi una cullerada de pebre vermell dolç. Renteu bé els 
xampinyons i talleu-los per la meitat. Enrossiu l’all en una paella i afegiu-hi 
els crancs tallats per la meitat. Quan estiguin fets, reserveu-los. Afegiu el 
pebrot vermell a la paella i deixeu que agafi color, seguidament poseu-hi 
la ceba i deixeu sofregir. Quan estigui força fet, afegiu-hi els xampinyons 
i deixeu daurar. Poseu una mica de safrà al tomàquet ratllat i tireu-ho tot 
a la paella. Saleu-ho i deixeu que redueixi el sofregit fins a caramel·litzar. 
Incorporeu els crancs i barregeu-ho tot junt. Al cap d’una mica, afegiu-hi 
una tassa i mitja de fideus per persona i remeneu fins a torrar una mica els 
fideus. Remeneu constantment perquè s’enganxen i es poden cremar. Quan 
s’enfosqueixi, aboqueu-hi el brou i saleu-ho. Deixeu coure uns 5-8 minuts a 
foc no massa fort, i quan la pasta estigui al punt atureu el foc. Poseu la paella 
al forn durant uns 5 minuts en mode gratinar i a uns 200ºC. Deixeu reposar 
entre 5 i 10 minuts abans de servir.

A partir de les 10 h PARADES ARTESANES de productes mexicans a la 
plaça Major
11 h al Camp Municipal d’Esports, PARTIT AMISTÓS DE FUTBOL entre 
mexicans i santjoanins 
11 h a la plaça Major, TALLER INFANTIL DE DIBUIX MEXICÀ a càrrec 
del Grup d’Esplai Somnis, i TRENCAMENT DE PINYATES
12 h a la Sala de Plens de l’Ajuntament, ACTE DE CESSIÓ DE L’OBRA DE 
RAFAEL RABEC “CIUDAD IMAGINARIA” A L’AJUNTAMENT DE 
SANT JOAN DE LES ABADESSES
13 h al Palau de l’Abadia, ACTUACIÓ DE LA SOPRANO LUCÍA SALAS, 
emmarcada dins el centenari del naixement de Salvador Moreno Manzano
16 h a la plaça Major, TRENCAMENT DE PINYATES
16.30 h LOS FRANCHUTES DE LA SIERRA I BALLET MÉXICO BAILA
19 h GRITO DE INDEPENDENCIA a càrrec de l’Hble. Sr. Fidel Herrera 
Beltrán, Cònsol Titular del Consolat de Mèxic a Barcelona. Tot seguit, 
HIMNE NACIONAL DE MÈXIC amb l’acompanyament de la Coral del 
Casal Jaume Nunó i la SARDANA UN SANTJOANÍ A MÈXIC del Sr. Ra-
mon Oliveras.
19.30 h MARIACHI IMPERIAL ELEGANCIA MEXICANA 
Altres activitats
17 h al cementiri, ACTE DE REMEMBRANÇA DE LA FIGURA DE SAL-
VADOR MORENO MANZANO
17.30 h a l’Auditori Jaume Nunó, CONFERÈNCIA Mèxic i Catalunya, paï-
sos d’acollida de refugiats de guerra, a càrrec d’Anna Surra, refugiada i di-
putada d’ERC al Congrés Espanyol. Organitza: Secció Local ERC. 

FESTA DEL GRITO 24 DE SETEMBRE


